Oppccial s 2026

Les galettes

« Pommes

« Frangipane « Frangipane, chocolat

« Frangipane, framboise

« Redécouvrez ! Frangipane, Charireuse

Nos feves
= Pour le collectionneur, nos féves., Toujours uniques et originales !
= Notre collection cette année : les animaux de la forét gﬂea w

2 . ﬁﬁ f::l
Les brioches (pur beurre) -

- Traditionnelles - Provencale (fruits confits) » Chocolat : créme patissiere et copeaux de chocolat
- La garnie: creme patissiere et écorces d'orange

Spécial féte de fin d’année !

Nos spécialités pour vos cocktails et apéritifs

« Petits fours salés (environ 100pizces / Kg). .. ovvvnnns. A1,00€1leKg = Mini paté en crolte maison..........covvveenennnn. 0,90€ lapiece
« Triangle de quiche au jambon..................... 0,55€ la pigce  + Croustade épinards saumon®...................... 1,00€ la piece
= Triangle de quiche aux légumes................... 0,65¢€ lapiece  * Croustadedetomate............oovvivenennnnnnn, 1,00€ la piece
» Triangle de quiche authon. ... 0,55€ la piece = Canapé foie gras (Minimum 36 pieces), .. .............. 2,50€ la piece
Triangle:de pizzas..covivvimmsimmevis i 0,45¢€ la piece  * Pain surpris 55,00€

* Navetie de mousse de foie. ....ooovvevvenvnnnnnnd 0,95€ la pigce saumon) . .

= Navette de roquefort.......ccoeveeinininininin.ld 0,95€ [a piece Notre SEleCtlon

= Canapé de saumon rond. .........cccovvvneennss 1,70€ |a pigce Bliches, pains et spécialités spécial fétes !

« Cannelé de pommedeterte..........ovvveennnnns 1,20€ la piece

« Sandwichette de crudités...........ooooiviinniss 1,15€ la pigce

« Verrine de queues d'6Cravisses. ... eveuveerenn.s 1,70€ la piace Retrouvez nos 5pec|a[|tes maison

« Verrine de petits pois.........coooeeeieiiien... 1, 70€ 2 pikce

« Sandwich Suédais au saumon’....................1,25€ la piéce

« Chougnoute Jambon / Fromage..................J 0,95€ la pitce Dégustation dES bﬂches et dES pains SpéCiEILIX
s Berasquaall Daco: s 0,95€ la pigce

» Coque de choux d'escargots.......o.ovveviuianns 1,05€ la piace Biiches : samedis 6 et 13 décembre - mercredi 10 decembre

Pains spéciaux : samedis 6 et 13 décembre - mercredi 10 décembre

Notre carte de prix 2025 / 2026

Ne pas jeter sur la vole publigue

Lataille de nos biches : Nos petits gateaux réduits : Nos ballotins : , ,
4,6,8,10,12, 14 personnes (au dela sur commande) « Traditionnels. ... ... ]|35€ + 750 Eeeeeeienemre e s e einaeaes .22,00(’: :’__?_
il st * Mini bchettes................ 1,55¢€ VIR e AR 33,00€ Nous remercions nos fid2les clients qui nous font confiance g
. Traditionnelle s S B e 44,00¢ et nous leur souhaitons d'agréables fétes de fin d'année.. =
f “ pnnf! B inaresiianntsiinnie . Nos chocolats maison L7 411 1| (R e . 66,00€ Joyeuses fétes 3 tous ! =
-|'_.all:>rSI-.’-.'r6a -------------------------- 390€ .aydétail.......................B8€/kg ST oo wsisiansasmyasmssnes GHIODE e
. (J|HEEE‘5.......:.. ..................... 3,90€ A |Ja|‘tir[1e B kg ________________ ?glzog‘;kg :l_:
» Biichettes individuelles.............. 3,40€ www.gaudillot.com <
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Nos Pains spéciaux

« Seigle/Seigle au citron
Pour les saumons, huitres & fruits de mer

« Baguette tradition
Tout au long du repas

« Pain d'épeautre

Tout au long du repas

« Figues & noix « Francois « Brochette de pains spéciaux

Pour les salades vertes, giblers & fromages Tout au long du repas Mai plet, antique, Francols, Frangois aux nofx,
« Pain complet = Pain au mais ATt

Special dietétique Tout au long du repas « Bt toujours : Le Ch!apep's
« Tortigraines « 0din Foie gras, salade, charcuterie, saumon

* Pain de mie rond ou carré

Pour les charcuteries, fromages, plats
= Pain antique
Pour les gibiers & fromages

Charcuteries, romages, plats

Seigle aux noix

Nos pains a partager
et a personnaliser

Communiquez-nous les noms de vos invités,
ils apparaitrons sur vos pains !

Nos spécialités (modeles deposées)

Délices du Voironnais
Pate d'amande Candy, rondin de

Marrons glacés
ganache et Chartreuse (Boite de 12)

Grélon de Vouise
Ganache chocolat blanc,
décoction d'orange, trait de vanille

Nos papillotes maison
Blagues & pétards !

Chocolats, ballotins & papillotes...
Le chocolat, entierement fait maison
est 100% pur beurre de cacao

Nos blches

En dégustation au magasin samedis 6 et 13
décembre et mercredi 10 décembre !

Le retour de...
La Saint Sylvestre

biscuit noisette, fruits

" Vous l'aimez

Dégustation des biiches les samedis 6 et 13 décembre

et mercredi 10 décembre.
Choix des parfums jusqu'au 13 décembre

Notre gamme
de biches glacées

Glacée traditionnelle avec décor
chantilly

Vanille framboise : glace et biscuit Joconde
Vanille fraise : glace, meringue et biscuit
Joconde

Nouveauté : L'esprit de Noél

Glace Grand Marnier, sorbet orange
sanguine, compotée d'orange, biscuit
Joconde

L'ardéchoise

Glace aux marrons et vanille, biscuit
loconde et brisures de marrons glacés
Rocher

Glace rocher praling, glace chocolat,
éclats de noisettes grillées, coeur de
meringue chocolaté, biscuit

La macaronnade soufflée glacée

Glace vanille soufflé Chartreuse, insert
caramel et biscuit noix, décor Macarons
Ligloo

Dome glacé a la mangue, soufflé glaceé

a la framboise, biscuit Joconde aux amandes,
coulis de framboise

Bavarois vanille, cocktail de fruits,

4 «Le douceur d'Automne»
Bavarois poires williams caramel tendre /
noix biscuits myrtilles

Nos entremets St Sylvestre

rouge

- Zagrume

,\,b{)‘a

LOlyre®

Sans oublier...
Le St Bruno, le Succes, le douceur d'automne

Tous les entremets «Nouvel an» sont décorés avec

Nos bliches
patissieres
Le douceur d'Automne

Bavarois poire williams, caramel tendre,
noix et biscuit myrtilles

La Saint Sylvestre
Bavarois vanille, cocktail de fruits, biscuit
noisette, fruits rouge

Le Saint Bruno

Mousse I&gere au chocolat, biscuit
succes, feuillete pailletine, génoise
chocolat

Bavaroise framboise

Framboise, biscuit Joconde, coulis gélifie

La forét noire
Mousse satin, chocolat, chantlly,
griottes au kirch

calendrier, pendule, chalet choc, etc.

Nos blches
traditionnelles roulées

Praliné
Biscuit génoise, creme patissiére au
praling, creme au beurre praliné

Grand marnier

Biscuit génoise, creme patissiare aux
ecorces doranges, creme au beurre Grand
Marnier

Café
Biscuit génoise, creme patissiére au café
creme au beurre café

Chocolat
Biscuit génoise, creme patissiere au
chocolat, ganache chocolat 55%




